CalraCdrd

falanghina

Nome
CARACARA

Denominazione

Falanghina Beneventano IGP
Tipo di Vino

Falanghina Vendemmia Tardiva

Zona di produzione
Colline Guardiesi

Altimetria
400-450m sIm

Tipologia dei terreni
Calcareo argilloso, ricco di scheletro

Ceppi per ettaro
5200 ceppi ha

Sistema di allevamento
Cortina bassa potato a guyot

Resa per ettaro
60/80 g/ha
Vinificazione
Macerazione a 15° C

Caratteristiche organolettiche
Giallo dorato con riflessi ambrati.

Buon corpo, morbido e persistente al palato.

Name
CARACARA

Denomination
Falanghina Beneventano IGP

Variety
Falanghina Late Harvest

Zone of production
Guardiesi Hills

Altitude grown
400-450 m above sea level

Soil type
Loamy, calcareous rich skeleton

N° of vines per hectare
5200 vines per hectare

Cultivation
Low trellis "guyot” pruning

Yield per hectare

60/80 quintal per hectare
Vinification

Maceration at 15°C
Organoleptic Characteristics

Colour : gold-yellow with amber reflections
Taste: Softness, persistent
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